Beneficiile scolarizarii in invatamantul liceal de zi

Incheierea studiilor cu obtinerea diplomei de Bacalaureat iti asigura
accesul la facultate.
Calificarea profesionala iti da posibilitatea practicarii unei meserii la mare
cautare pe piata muncii.

Beneficiile scolarizarii in invatamantul profesional!

Acces la programul Bursa profesionald, decont transport, asigurare
echipamente de lucru, truse profesionale de lucru pentru toate
specializarile, ghiozdan cu rechizite, cazare in caminul scolii — camere
dotate cu televizor, computer, acces gratuit la internet, frigider, centrala
termica, apa calda curenta!

Finalizare de studii — invatamant profesional! ATESTAT PROFESIONAL,
insotit de suplimentul EUROPASS, ce va confirma competentele
dobandite, cu recunoastere pe teritoriul Uniunii Europene.

RESURSE MATERIALE:
Activitatea educativa se desfasoara in sali de clasa cu dotari moderne,
laboratoare, ateliere pentru instruire-practica si sala
de sport

NOI te vom ajuta sa faci ceea ce te reprezinta, sa te identifici cu universul
in care vei invata.

Cu NOI esti in armonie cu ceea ce fti doresti sa devii in viitor!
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INVATAMANT LICEAL DE ZI

1 CLASA - 26 locuri
UMAN — FILOLOGIE

1 CLASA - 24 locuri

DOMENIUL — CONSTRUCTII, INSTALATII S| LUCRARI PUBLICE
TEHNIC — TEHNICIAN DESENATOR PENTRU CONSTRUCTII SI INSTALATII

Beneficii:

Acces la programul Bani de liceu, Bursa profesionald, pregdtire
suplimentard pentru examenul de Bacalaureat, excursii, club de dans,
teatru si fotbal, decont transport, cazare in cdminul scolii — camere
dotate cu televizor, computer, acces gratuit la internet, frigider, centrald
termicd, apd caldd curentad!

.

TINVATAMA NG
INVATAMANTUL PROFESIONAL DE STAT &1 &7

1 CLASA - 24 locuri

DOMENIUL — CONSTRUCTII, INSTALATII SI LUCRARI PUBLICE

TEHNIC — INSTALATOR INSTALATII TEHNICO-SANITARE SI DE GAZE
4 Atestat profesional INSTALATOR INSTALATII TEHNICO-SANITARE S| DE GAZE
Instalatorul este o persoana specializata in lucrarile de montare si reparare a instalatiilor
tehnico-sanitare, conducte, aparate. in limbajul cotidian instalatorul este meseriasul care
ne instaleaza centrala termica, caloriferele, obiectele sanitare, contoare de apa, masina
de spalat, instalatia de gaz metan sau GPL aragazul si altele. Acelasi meserias este si cel
care repara aceste lucruri.

INVATAMANTUL PROFESIONAL DE STAT

‘1; %{ 2 CLASE - 48 locuri
f Jig
- #~ DOMENIUL — ESTETICA $I IGIENA CORPULUI OMENESC

V.
MERVICII — FRIZER — COAFOR - MANICHIURIST-PEDICHIURIST

“+ Atestat profesional - FRIZER-COAFOR-MANICHIURIST-PEDICHIURIST
A fi coafor este 0 meserie cu adevarat globala si atata timp cat ai foarfece si
pieptene in mana, poti sa lucrezi oriunde, mai ales daca te si pricepi si ai mai multe
certificari care atesta aceastd aptitudine. Fiecare persoana este unica si frumoasa in
felul ei. Parul daca este ingrijit atent cu produse corespunzatoare devine rezistent, usor
de coafat, frumos colorat, lucios si matasos. Specific meseriei de coafor este executarea
de lucrari cu caracter de igiend, lucrari menite sa infrumuseteze aspectul fizic.
Daca Tti place si esti pasionat de coafurd, frizerie, manichiura-pedichiura, de
dorinta de a face pe oricine sa arate bine, te asteptam in scoala noastra pentru a
performa.

1 CLASA - 24 locuri
DOMENIUL — TURISM SI ALIMENTATIE
SERVICII — COFETAR-PATISER

“* Doriti sd faceti parte din lumea magicd a produselor de patiserie si
cofetdrie: torturi, prdjituri, sortimente de inghetatd si alte produse de
cofetdrie?

Atunci va asteptam la Liceul Tehnologic “Anghel Saligny” Galati sa dobanditi
competentele necesare pentru pregdtirea unor produse delicioase de patiserie si
cofetarie, sa realizati decoratiuni precise si delicate, sa aprofundati tehnici de
prezentare, sa ambalati estetic si sa pregatiti produsele pentru comercializare, sa
depozitati produsele corepunzator, sa exploatati corespunzator echipamentele pentru
copt si racit, sa efectuati aprovizionarea cu materii prime si produse alimentare,
manipularea, conservarea si depozitarea materialelor si produselor alimentare.

4+ [ti doresti un job in restaurante clasice si specializate sau firme de catering?

Vino la Liceul Tehnologic “Anghel Saligny” Galati sa participi la amenajarea
spatiilor de productie culinard si de patiserie-cofetarie, sa organizezi activitatea de
productie culinara, sa aprovizionezi unitatea si sa gestionezi stocurile de materii
prime,sa participi la realizarea preparatelor culinare din gastronomia nationala si
internationald, sa aplici legislatia privind protectia consumatorului.

Pregatirea practica se desfasoara in atelierele-scoala si la agenti economici de
prestigiu din orasul Galati: Restaurant “Café Anglais”, Laboratorul Cofetariei ,,Dulce by
Paula”, Laboratorul ,,Ricco Star”.




